


ACTO PROTOCOLARIO DE INAUGURACIÓN.

PABELLÓN DEL ACEITE.

JORNADAS DE AGRICULTORES.

TALLER DE FRITURA CON AOVE D.O.P PRIEGO 
DE CÓRDOBA. 

Cata demostrativa: Cómo utilizar los #aoves en 
fritura.
Dirigida por Francisca García, Secretaria General 
del Consejo Regulador de la D.O P. Priego de 
Córdoba. 

Demostración en vivo de la mano de restau-
rantes especialistas en fritura con AOVE.

VIERNES 17 SEPTIEMBRE

10:00 h.

de 09.00 
a 14:00 h.

de 18.00 
a 19:30 h.



SÁBADO 18 SEPTIEMBRE

de 10:30
a 14:00 h.

de 18:00
a 20:30 h.

de 10:30 h.
a 12:00 h. 

de 13:00
a 14:00 h.

PABELLÓN DEL ACEITE

COCINA EN FAMILIA.
Cocina en vivo: recetas elaboradas con AOVE 
con Denominación de Origen Protegida 
Priego de Córdoba por parte de los más 
jóvenes y sus familiares.

DEMOSTRACIÓN DE COCINA TRADICIONAL.
con AOVE D.O.P Priego de Córdoba de la mano 
de cocineros amateurs. 

PABELLÓN DEL ACEITE

TALLER DE DEMOSTRACIÓN Y DEGUSTACIÓN 
DE SALMOREJOS CON AOVE D.O.P. PRIEGO 
DE CÓRDOBA. 

CATA-MARIDAJE.

Conoce el aceite de oliva Virgen extra de la 
Denominación de Origen Protegida Priego de 
Córdoba, las distintas variedades y sus usos 
culinarios. 
Dirigida por Francisca García, Secretaria General 
de la D.O.P Priego de Córdoba.

DOMINGO 19 SEPTIEMBRE



AGROPRIEGO

¡Nuestra mascota! Aceituno estará durante 
toda la feria animando a grandes y pequeños.
 
Pídele nuestro ticket para jugar a la ruleta de la 
D.O P. PRIEGO DE CÓRDOBA. 

¡¡Haz tu tirada : SIEMPRE TOCA !!

NO TE OLVIDES DE NOMBRARNOS 
EN REDES SOCIALES:

#turismoyaceiteDOPriego2021
@aovedoppriego
@turismodepriego

Y ADEMÁS, DURANTE TODA LA 
FERIA NO TE PUEDES PERDER... 
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